
brooklyn 
1701 South Lamar Entertainment Center 

where it's all about the music… 
White Wines  Glass  Bottle 

Ecco Domani Pinot Grigio  6.50  30 

Kendall­Jackson Chardonnay  7.50  29 

Rosemont Chardonnay, Australia  6  23 

Chateau St. Michelle Riesling 
Johannesburg 

6  23 

Red Wines 

Ecco Domani Merlot  6.50  27 

Kendall­Jackson Merlot, California  8.75  33 

Rosemont Sharaz, Australia  6.75  28 

Robert Mondavi Cabernet Sauvignon  6.25  27 

Zinfandel 

Beringer White Zinfandel  24 

SparklingWines 

Domaine Saint Vincent  7  35 

Korbel Brut  48 

Moet Chandon White Star N.V  98 

20% gratuity is added for parties of 6 or more 
* * * * Friday / Saturday nights * * * * 

$30.00 per person minimum ­ band view 
$20.00 per person minimum ­ all other areas 

2 hour table maximum



Appetizers 
Load Potato Skins / 10.50 

loaded with melted cheddar cheese, 
crisp bacon bites, served with sour 
cream and chopped green onions 

Fried / Grilled Shrimp / 13.75 
spicy seasoned grilled jumbo shrimp 
served on a bed of spring greens 

Cheddar Stuffed Jalapenos 
/ 8.95 

4 whole breaded jalapenos, deep 
fried to a golden brown and stuffed 
with cheddar cheese served with 

ranch dressing 

Crab and Lobster Dip / 13.75 
served with toasted baguette 

and crackers 

Fried/Grilled Rikers Island 
Wings / 10.25 

your choice of spicy buffalo or 
regular fried or grilled chicken 
wings served with side dressings 

and vegetable sticks 

Habanero Chicken Satay 
/ 9.50 

4 skewers of marinated chicken tenders 
fire grilled seasoned with habanero 

chilies served with a honey pepper sauce 

Tortilla Chips and Salsa / 6.50 
Tortilla Chips w/ Queso / 8.75 
Tortilla Chips, Salsa and 

Queso / 10.75 
corn tortilla chips served with our 
homemade salsa or with our warm 
queso made from cheddar cheese and 
monterey jack, poblano peppers, 
tomatoes, garlic and spices 

Pizza 
cheese / 9.95 

pepperoni/sausage / 10.95 
supreme / 11.75 

alfredo with chicken / 12.75 
12" boboli style made with your choice of 

thin or thick crust 

Cheese Plate / 13.75 
assorted fresh fruits and aged 

cheeses with crackers 

French Fries or Onion Rings or 
Sweet Potato Fries / 5.95 

your favorite served golden brown 

Ceviche Seafood Cocktail 
/ 10.95 

mahi mahi and shrimp marinated in 
fresh lime juice with pico de gallo and 
avocado, served with tortilla chips 

Spinach and Artichoke Dip / 9.75 
our classic tangy spinach and artichoke 

dip served with tortilla chips 

Nacho Fries / 7.95 
topped with melted cheese, chili and 

jalapeños 

Eggplant Parmesan / 9.95 
deep fried eggplant strips sprinkled with 
parmesan cheese and served with a 

marinara sauce topped with mozzarella 
cheese 

These items are spicy.



Appetizer Platters 
each platter has 4 to 6 servings 

Habanero Chicken Satay 
/ 29.00 

seasoned with habanero chilies, 
marinated chicken tenders fire grilled 
served on a skewer with a honey 

pepper sauce 

Prospect Park Mini­Chicken 
Burgers / 35.00 

lightly breaded spicy chicken sandwiches 
topped with lettuce, tomato, onions, horse 
radish mayonnaise on a toasted bun 

Cheddar Stuffed Jalapenos 
/ 27.95 

whole breaded jalapenos, deep fried to 
a golden brown and stuffed with 
cheddar cheese served with ranch 

dressing 

Loaded Potato Skins / 32.00 
loaded with melted cheddar cheese, crisp 
bacon bites, served with sour cream and 

chopped green onions 

Fried/Grilled Rikers Island 
Wings / 31.00 

spicy fried chicken wings served 
with side dressings and vegetable 

sticks 

Tortilla Chips with Salsa and 
Queso / 29.00 

corn tortilla chips served with our 
homemade salsa and with our warm 
queso made from cheddar cheese and 
monterey jack, poblano peppers, 
tomatoes, garlic and spices 

Fried/Grilled Shrimp 
/ 41.00 

fried or grilled spicy seasoned 
jumbo shrimp served on a bed of 

spring greens 

Williamsburg Mini­Burgers 
/ 35.00 

miniature angus patties topped with 
lettuce, tomato, onions and horse radish 

mayonnaise on toasted buns 

Cheese Plate / 41.00 
assorted fresh fruits and aged cheeses 

with crackers 

Eggplant Parmesan / 30.00 
deep fried eggplant strips sprinkled with 
parmesan cheese and served with a 

marinara sauce topped with mozzarella 
cheese 

Combination Platters 
Fried Shrimp – Grilled Shrimp – Loaded Potato Skins / 41.50 

Mini­Burgers – Mini­Chicken Burgers –Wings / 32.00 
Stuffed Jalapenos – Loaded Potato Skins – Chicken Satay / 28.00 

Other combinations can be made available upon request, 
pricing will be provided at that time. 

These items are spicy.



Soup and Salads 
Soup of the day / 5.25 

Crown Heights Chili / 8.50 
(seasonal) 

a brooklyn original, seasoned coarse 
ground beef marinated and slow cooked 
in a MILD chili sauce with red kidney 
beans topped with cheddar cheese and 

red onions served with crackers 

brooklyn Cobb Salad / 10.95 
mixed greens tossed with smoked turkey, 
bacon, black olives, red onions, tomato and 
croutons topped with chopped egg and 

crumbled blue cheese 

Caesar Salad / 9.75 
with grilled chicken / 10.25 
with grilled shrimp / 12.75 

crisp romaine lettuce tossed in our own 
creamy caesar dressing topped with 

freshly grated parmesan cheese and black 
olives 

Garden Salad / 8.75 
fresh crisp romaine and iceberg lettuce topped 
with sliced tomatoes and cucumbers served 

with your choice of blue cheese dressing, ranch 
dressing or house vinaigrette 

Sandwiches 
all sandwiches served with your choice of three bean salad, 

roasted pepper pasta salad or french fries 

The Bronx Grilled Pollo / 9.75 
boneless grilled chicken breast served on 
a toasted bun with provolone cheese and 

a pesto sauce 

Williamsburg Mini­Burgers 
/ 11.50 

three miniature angus patties topped with 
lettuce, tomato, onions and chipotle 

mayonnaise on toasted buns 

Staten Island Vegetarian / 
9.50 

sautéed mushrooms, bell peppers, onions, 
spinach and broccoli assembled on a 

toasted bun 

Prospect Park Mini­Chicken 
Burgers / 10.95 

three lightly breaded spicy chicken 
sandwiches topped with lettuce, tomato, 
onions, chipotle mayonnaise on a toasted 

buns 

Manhattan Cheese Steak / 
12.25 

paper­thin cut rib eye steak layered with 
sautéed onions, peppers and melted 
provolone cheese on a toasted bun 

Boro Park ‘Wich / 10.75 
sliced turkey and gouda cheese grilled and 

stacked in layers on a toasted bun 

Long Island Fish Sandwich / 
11.75 

cornmeal­crusted catfish topped with 
lettuce, tomatoes and chipotle 

mayonnaise served on a toasted bun 

Flatbush Chicken Pita / 9.95 
tarragon chicken salad served in a pocket 

pita 

All salads and sandwiches are discounted $1.00 during 
lunch hours    11:00am – 3:00pm



Dinner Entree 
Fire Roasted Strip Steak 

/ 21.95 
tender and juicy made to order, served 

with roasted red potatoes and 
asparagus 

Chili Mango Salmon / 18.95 
a herb­grilled salmon filet topped with 
a chili mango salsa on a bed of wild rice 

pilaf with mixed vegetables 

Seafood Lasagna / 21.95 
traditional lasagna filled with 
shrimp, Mahi Mahi, Tilapia and 

spinach topped with a cream sauce 
served with asparagus 

Pollo Portabella / 14.95 
baked boneless breast of chicken with a 
honey glaze stuffed with seasoned 
chopped portabella mushrooms and 

spinach, served with wild rice 

Midtown Pork Chops / 15.95 
your choice of two grilled or fried 
center cut bone­in­pork chops 
marinated for premium flavor, 
breaded and pamper fried, with a 
southern style gravy served with 
garlic mashed potatoes and mixed 

vegetables 

Fried/Blackened Catfish or 
Shrimp / 16.95 

cornmeal­crusted catfish or shrimp 
served with garlic mashed potatoes 

Rosemary­Lemon Butterflied 
Hen / 13.75 

one half of a roasted cornish hen 
marinated in honey and basted with a 
garlic rosemary lemon butter sauce 
served with roasted asparagus and 

mashed sweet potatoes 

Grilled Kebobs 
chicken / 15.95 
beef / 16.95 
shrimp / 17.95 

two skewers of fresh vegetables 
accompanied by seasoned shrimp or 
chicken or beef marinated and grilled 
to perfection served with white rice 

Braised Chicken / 14.95 
stewed chicken smothered in a tasty 
brown gravy filled with spices served 

with jamaican rice and peas and cabbage 

Braised Pork Chops / 15.95 
fried and smothered in a tasty brown 
gravy filled with spices served with 
jamaican rice and peas and cabbage 

Caribbean Shrimp / 16.95 
curry seasoned jumbo shrimp served 

with jamaican rice and peas and cabbage 

Oxtails / 15.95 
succulent oxtails simmered with red 

beans served with white rice 

Cilantro Chicken / 13.95 
Cilantro marinated chicken breast served on a bed of white rice with cabbage 

These items are spicy.



Salad Entree 

Jerk Salmon Caesar Salad / 15.95 
our classic caesar salad topped with a Caribbean 

spiced grilled salmon filet 

Raspberry Spinach Salad / 13.95 
fresh tender spinach topped with sliced mushrooms, 

crushed smoked bacon, chopped boiled eggs, sliced onions, 
cherry tomatoes served with in a raspberry vinaigrette 

Asian Chicken Salad / 13.95 
fried chicken breast chunks served over salad greens, 

shredded cabbage, red peppers, red onions, sliced almonds 
and crispy oriental noodles served with our sweet 

tangy asian dressing 

These items are spicy.



Brunch Menu 
Sunday Brunch Served 11:00am – 4:00pm 

all brunch plates served with roasted potatoes or grits and fresh fruits 

Dexter Seafood Crepe / 15.25 
grilled shrimp and crabmeat bound in a garlic 
egg scramble, wrapped in a warm crepe, 
served with mixed greens and shallot sour 

cream dipping sauce 

Wilson Belgian Waffle / 14.75 
golden brown waffle lightly dusted with 
powdered sugar topped with fresh 

strawberries and whipped cream served with 
warm maple syrup 

Billie's Benedict / 13.25 
two poached eggs served on toasted baguette 
topped with asparagus hollandaise sauce 

Stuffed French Toast / 14.25 
two sliced thick prepared with a hint of 

cinnamon, sprinkled with powdered sugar, 
stuffed with your choice of apples or fresh 

strawberries or peaches topped with whipped 
cream and complemented with maple syrup 

Two Eggs /12.95 
any style with choice of  ham, bacon or 
sausage server with toasted baguettes 

Buttermilk Pancakes / 12.75 
topped with strawberries, served with 
whipped cream and maple syrup 

Miles Quiche / 13.50 
caramelized onion quiche in a homemade 

tarragon crust served with baby spinach sauce 

Spinach and Shrimp Quiche / 
14.25 

fresh chopped spinach together with shrimp 
baked on a pie crust 

Chicken and Waffle/ 16.25 
spicy fried chicken wings served with a golden 
brown waffle lightly dusted with powdered 
sugar and complemented with maple syrup 

Louis Crab Cake Sandwich / 
15.95 

crab cake served on a soft sesame bun topped 
with tomatoes, lettuce and chipotle 

mayonnaise 

Parker Steak and Eggs / 16.95 
breakfast steak served with 2 eggs any style on 

a toasted baguette 

Sandoval Breakfast Tacos / 12.50 
two soft flour tortillas filled with scrambled 
eggs, cheddar cheese, diced bell peppers and 
onions.  Add your choice of bacon or sausage 

Dizzy Omelette / 15.25 
omelette filled with any three of the following: 
cheddar, mozzarella, feta, tomatoes, onions, 

spinach, broccoli, shrimp or ham 

Ella Omelette / 14.25 
omelette filled with caramelized onions, 

artichokes, tomatoes and provolone cheese 

Cheese Plate / 13.75 
assorted fresh fruits and aged cheeses with crackers 

Drinks 
Mimosa * Kir Royale * Bloody Mary 
Poinsettia * Bellini / 5.25 (glass) 

Carafe of Mimosa * Carafe of 
Poinsettia / 12.25 

Carafe of Kir Royale / 12.95 
Carafe of Bellini / 12.25 

Carafe of Orange Juice * Carafe of 
Cranberry Juice 

Carafe of Apple Juice / 8.50 

Coffee / 2.95 

Hot Chocolate / 3.50 

Tea / 2 .50 

Lemonade * Iced Tea * Soda / 3.25 

Orange Juice* Apple Juice * 
Cranberry Juice / 3.75 (glass)



Drinks 

Coca Cola, Diet Coke, Sprite, Dr. Pepper, 
Lemonade, Orange Soda, Iced Tea / 3.75 

Coffee / 2.95 
Tea / 2.50 

Desserts 

Classic Berry Cheesecake / 9.50 
new york style cheesecake topped with 

a strawberry sauce 

Double Rich Chocolate Cake / 
8.25 

served warm with fresh whole 
strawberries 

Buttermilk Pound Cake / 8.95 
vanilla ice cream sandwiched between 
warm slices of homemade pound cake 

drizzled with caramel sauce 

Cognac Pecan Pie / 9.50 
served warm with fresh whipped 

cream 

Chocolate Coffee / 7.50 
bailey’s original irish cream or 
godiva chocolate, fresh brewed 

coffee 

French Coffee / 8.50 
grand marnier, fresh brewed coffee 

Ice Cream / 4.00 
vanilla ice cream 

served with your choice of toppings: 
nuts, caramel, chocolate, 

strawberry or whipped cream 

Bread Pudding / 5.95 
served warm with a caramel dressing 

Peach or Apple Cobbler / 6.95 
brooklyn’s own warn cobbler 

Honey Fried Biscuits / 5.95 
four biscuits fried golden brown 
topped with honey and powdered 

sugar


